Eldételek / Appetisers

Grillezett gomolya saldtadgyon
Grilled halloumi style cheese on lettuce bed

Hagymakarikdk rintva, martogatossal
Breaded onion rings with dip

Rintott camembert sajt dfonya lekvarral
Breaded camenmbert cheese with cranberry jam

Tatir beefsteak
Tatar beefsteak

Levesek / Soup

Hiuisleves gazdagon csészében tdlalva
Beef broth served in a cup

Francia hagymaleves
French onion soup

Jokai bableves csészében tdlalva
Jokai bean soup served in a cup

Hideg gérog gyiimdlcsleves
Cold greek fruit soup

Thermal Park Egerszalok

950 HUF

950 HUF

1100 HUF

1900 HUF

690 HUF

690 HUF

750 HUF

690 HUF



Féételek / Main dishes

Thermal jércemell filé

( Roston jércemell paradicsonmal, fiistolt tarjaval, sajttal grillezve )
Thermal pullet breast fillet
( pullet breast fillet in spicy breading with tomato, smoked ham and grilled cheese)

Wokban siilt jérceragu
Wok style chicken ragn

Mediterrdn jércemell
( Jércemell oregands, olivabogyos fetaval tiltve )
Mediterranean chicken breast

(filled with oregano and olives)

Jércemell filé camembert sajttal toltve
Chicken breast fillet stuffed with camembert cheese

Jérce fajitas
Chicken fajitas

Jércemell filé gomolya sajttal toltve, baconbe tekerve
Pullet breast stuffed with cheese wrapped in bacon

Anandszos pulykamell filé sajt koéntosben
Pineapple turkey breast fillet in a cheese coat

Kaukdzusi pulykamell filé

( Jubtiirdval, tarjaval toltve, kaporral, fokhagymadval izesitve )
Cancazus turkey breast fillet — with cottage cheese, dill and garlic

Pulykamell técsniban, paprikds martdssal leontve
Turkey breast in a potato pancake with paprika sauce

Thermal Park Egerszalok

1450 HUF

1450 HUF

1450 HUF

1500 HUF

1500 HUF

1550 HUF

1550 HUF

1600 HUF

1650 HUF



Cigdnypecsenye
Fried pork cutlet gypsy style

Biikki borzaska
Biikki borgaska”

Sertésszelet mézes mustdrban siitve
Pork cutlet with honey mustard sance

Konyhafonok kedvence
( Roston sertéskaray siilt, ropogds hagymakarikaval )

Chef’s favourite
(E'ried pork chop with crisp onion rings)

Erdélyi fatanyéros
( Roston siilt sertéskaray, csirkemell, bélszin, kakastaré) )
Transylvanian wooden plate

( Fried pork chop, chicken breast, steak, bacon sliver )

Sertésszelet, ahogy mi készitjiik

( Erdei gombaval, tejszines kéksajt mairtisban )
Tenderloin-as we prepare it-with sylvan

( With mushroom- and creamy blue cheese sance )

Borjui paprikis
Veal paprikash

Vorésboros vadmalac porkolt
Wild boar in a red wine stew

Bélszin java zoldbors martdssal
Top sirloin of beef with green peppercorn sauce

Bélszin steak salita 4gyon
Steak fillet on a lettuce bed

Bélszin fajitas
Steak fajitas

Thermal Park Egerszalok

1450 HUF

1450 HUF

1450 HUF

1800 HUF

2250 HUF

2300 HUF

1990 HUF

2200 HUF

2700 HUF

2900 HUF

2900 HUF



Halételek / Fish dishes

Szilvdsvdradi siilt pisztring
Roast tront of Szilvasvirad

Vajhal steak rdntva
Breaded butterfish steak

Vajhal steak salsa-s padlizsinmadrtisban
Butterfish steak salsa with eggplant dip

Fogas Orly modra
Pike prepared Otly style

Roston fogas filé tejszines pesto mdrtdssal
Grilled pike with creamy pesto dip

2100 HUF

2300 HUF

2300 HUF

2100 HUF

2350 HUF

Kimélo — Vegetdridanus ételek /Vegetarian dishes

Grillezett z6ldségek csdben siitve
Grilled vegetables baked in a pipe

Padlizsan szeletek sortésztaban siitve
Eggplant slices baked in beer pasta

Rantott sajt tartarmartdssal
Breaded cheese with tartar sauce

Friss saldta cipoban, csirkemell csikokkal
Fresh salad in a baked bun with chicken strips

Thermal Park Egerszalok

1300 HUF

1300 HUF

1450 HUF

1450 HUF



Koretek / Garnishes

Galuska 350 HUF
Dumplings
Jdzmin rizs 350 HUF
Jasmine rice
Hasabburgonya 450 HUF
French fries
Vajas, petrezselymes burgonya 500 HUF
Buttery, parsley potato
Burgonya krokett 500 HUF
Potato croquette
Fiiszeres steak burgonya 500 HUF
Spicy steak potato
Korong burgonya 500 HUF
Potato patties
Pirolt zoldkoret 500 HUF
Steamed mixed greens
Juhtiros sztrapacska 600 HUF
Goat cheese dumplings

Eteleink drai a kiretet nem tartalmazzdk.

Thermal Park Egerszalok



Salitik / Salads

Kiaposztival toltott almapaprika
Apple peppers stuffed with cabbage

Hi4zi csalamadé
Homestyle mixed greens

Csemege uborka
Delicacy of cucumber

Olajos hordos kdposzta
Otly saunerkrant

Paradicsomsalita
Tomato salad

Parasztos uborkasalita
Homestyle cucumber salad

Friss saldta rokfortmartissal
Fresh lettuce with blue cheese sauce

Gorog salita
Greek salad

Az draink 15% szervizdijat tartalmaznak.
The mentionned prices include the 15% service fee.
Die Preise beinhalten 15% Servicetaxe

Thermal Park Egerszalok

400 HUF

400 HUF

400 HUF

500 HUF

550 HUF

550 HUF

600 HUF

650 HUF



Desszertek / Dessert

Tiiros palacsinta vaniliamartdssal 600 HUF
Sweet cottage cheese crepes with vanilla sauce
Diés palacsinta csokolddés ontettel 650 HUF
Walnut crepes with chocolate dressing
Gesztenyepiiré tejszinhabbal 650 HUF
Chestnut puree with whipped cream
Gyiimolcsos fagylaltkehely tejszinhabbal 650 HUF
Fruity ice-cream with whipped cream

J6 étvdgyat Rivinunk/

We desire a good appetite!

Barta Jozsef Harmati Péter
Konyhaf6nok, Ugyvezetl Igazgaté

Csoport tagja



